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Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.
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OA 14 (Nivel 1)

Investigar y explicar efectos positivos y negativos de
la actividad humana en los océanos, lagos, rios,
glaciares, entre otros, proponiendo acciones de

proteccion de las reservas hidricas en Chiley
comunicando sus resultados.

Indicador(es):

1. Planifican investigaciones sobre las fuentes laborales que se basan
en el recurso maritimo, tanto en transporte, pesca, y otras
industrias.

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



Ruta de aprendizaje:

e iQué voy a aprender...?

Sabine lor recursos maritivmer £u.em.ie/>
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e iComo lo voy a aprender...?
* ¢Para qué lo voy a aprender...?
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L.os aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



'Realas para la clase virtual

)

MANTENER
MICROFONO APAGADO

MANTENER CAMARA
ENCENDIDA

TENER EL MATERIAL NECESARIO
PARA LA CLASE

SER RESPETUOSOS CON

LEVANTAR LA MANO
PROFESORES Y COMPANEROS/AS

PARA OPINAR

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



¢Cudntas veces a la
semana consumen

INICIO Recursos pesqueros chilenos

http://www.subpesca.cl/portal/617/w3-article-6637.htm|

alimentos derivados
del mar?

¢Qué alimentos
derivados del mar te
gustan mas?

¢Cudl es el aporte
hutritivo de pescados

y mariscos en tu

dieta? Explica.

GOBIERNO DE CHILE
SUBSECRET ARIA DE PESCA

Pez espada o Albacora
Xiphias gladius
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Anchoveta
Engraulis ringens

Sardina comun
Clupea bentincki

Merluza del sur
Merluccius australis

Merluza de cola

Macruronus magellanicus ; é
Langosta de J.Fernandez
Jasus frontalis

Sardina espafiola
Sardinops sagax
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Congrio dorado
Genypterus blacodes

Merluza de 3 aletas
Micromesistius australis

Jurel
Trachurus murphyi
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Merluza comuan
Meriuccius gayi
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Orange roughy

Hoplostethus atlanticus

PRINCIPALES RECURSOS PESQUEROS Y DE CULTIVO EN CHILE

Ostion del norte

Salmén del Atlantico
Salmo salar

Argopecten purpuratus
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Salmon plateado o coho

4 Chorito
Oncorhynchus kisutch Mytilus chilensis

Trucha arcoiris
Oncorhynchus mykiss

Ostra japonesa o del Pacifico
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Crassostrea gigas

Camarén nailon
Heterocarpus reedi
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Centolla
Lithodes santolla

Centollon
Paralomis granulosa

Langostino amarillo
Cervimunida johri
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Jaiba mora
Homalaspis plana

Bacalao de profundidad
Dissostichus eleginoides
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Langostino colorado
Pleuroncodes monodorn
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M acha
Mesodesma donacium

e
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Loco
Corncholepas concholepas

Conservar ahora, para tener mafiana

Caracol locate
Thais chocolata

W= =
Ostra chilena Pelillo
Ostrea chilensis Gracilaria sp.
B

L

D
Almeja o Taca
Venus antiqua

Erizo
Loxechinus albus

Culengue o Machén
Gari solida

Pulpo
Octopus mimus

Il Recursos pesqueros
I Recursos cultivados

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia
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CONOZCAMOS SOBRE LA EXTRACCION DE RECURSOS MARINOS

* "La costa chilena tiene caracteristicas que la hacen rica en diversidad bioldgica (especies
marinas).

* Posee un largo de 6.435 kilémetros de norte a sur y cerca de 4.200 kilometros continuos desde
Arica a Puerto Montt.

* A partir de la isla de Chiloé se vuelve discontinua, con abundantes canales, fiordos y
ventisqueros. En esa extension las costas chilenas albergan numerosas especies animales y
vegetales.

* La distribucidn de la floray fauna se encuentra estrechamente relacionada con la geografia
del fondo marino y continental, las corrientes, la salinidad del agua, la intensidad de la luz
del sol y la temperatura, ya que cada especie presenta distintos niveles de adaptacion y
diferentes requerimientos bioldgicos.

« Existen dos clasificaciones tradicionales para ordenar las especies:

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



Actividades Revisa las paginas 30 y 31 de tu libro de
Ciencias “Caracteristicas de los oceanos”

Segln la lejania de la costa y la placa continental. Se pueden observar distintos biomas (masas
climaticas y bioldgicas) a medida que aumenta la profundidad del a?ua y la distancia respecto a la
costa. Segln esta aproximacion, clasificamos las zonas como litoral, neritica y oceadnica (fig. 1).

Zona Litoral : Zona Neritica | Zona Oceanica

Anchoveta  Sardina
Sardina Espaﬁolal

Pejerrey Sierral Albacora ESpecieS marinaS

Reineta Atun
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Pejesapo | corvina
Cabrilla
Vieja

Sardina
Fosforescente

10.000 metros

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



SISTEMAS PELAGICOS

Cuando nos referimos a las especies
propiamente tal, conocemos dos sistemas o
formas de vida.

Son parte del sistema peldgico aquellas
especies que habitan o flotan libremente en el =EEESE—- i
mar, alejados de la costa. o 34 40 b

comprende una masa de agua y los
organismos suspendidos en ella.

Bentos

Chiosopteyta

Y del sistema bentodnico las que
desarrollan su vida en el fondo marino,
con una profundidad que depende de la
zohacion descrita anteriormente

(fig.1).

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



« Cada especie animal y vegetal tiene una zona delimitada de existencia.
Algunas habitan playas, pozas o zonas rocosas y se hacen mds o menos
visibles con el ascenso y descenso de las mareas. El sistema litoral se
encuentra dividido en sistema terrestre, sistema litoral, eulitoral,
sublitoral, sistema de playas de arena y playas de bolones.

« Algunas de estas especies que se pueden encontrar en las costas

chilenas son:
« Jaiba corredora, Merluza comun, Jurel, Anchoveta, Albacora.

Zona supralitoral o zona de
e Mo salpicaduras.

- Raramente se cubre de agua. sometida a la accién de las olas.

= Organismos que viven en esta region estan sujetos acondiciones

estresantes y dinamicas.

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



Pesca artesanal: lleva a los mercados las especies marinas
para su consumo directo
* Chile desembarca anualmente cerca de 4 millones de toneladas de especies marinas,

con lo que se posiciona permanentemente entre los primeros siete productores a nivel
mundial.

 Segun el Servicio Nacional de Pesca (Sernapesca ), el 42% del desembarque nacional
en 2010 era artesanal (lanchas, botes, caletas), con especies como el chascon o huiro
negro, la anchoveta y la sardina comdn.

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



Pesca Industrial: procesa las especies marinas para la
produccion de harina y aceite de pescado.

» El 33% del desembarque total corresponde a naves
industriales, siendo las principales especies la anchoveta, el
jurel y la sardina comdn.

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



Acuicultura: Cria de organismos acuaticos,
comprendidos peces, moluscos, crustaceos y plantas

* En tanto, el subsector acuicultura (cultivo de especies)
aporfa el 19% de los desembarques con variedades como el
salmén del Atlantico, el salmon plateado, la trucha arcoiris y
el chorito, ubicando a Chile entre los primeros ocho a nivel
mundial en esta actividad"”.

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo
familia.



Lee atentamente estas dos entrevistas, para luego responder las
preguntas

"La pesca o extraccidn ilegal de recursos pesqueros hace referencia al delito de obtener
pescados mariscos, algas o cualquier recurso marino de manera indebida, fuera de
autorizaciones de pesca o robado desde zonas de cultivo o dreas de manejo, afectando la
sustentabilidad de dichas especies.

* La pesca no declarada, certificada o fiscalizada es uno de los principales problemas que
enfrenta el sector pesquero nacional, ya que agota las poblaciones de peces, destruye los
hdbitats marinos”. Presidenta de la Asociacién de Industriales Pesqueros (Asipes).

"La pesca de arrastre de fondo consiste en el uso de enormes y pesadas redes que arrasan con
el fondo marino. Provoca la degradacion del suelo y la destruccion de hdbitats, asi como la
captura sin distincién de todas las especies que se cruzan a su paso. Sus efectos han sido
comparados con la tala de bosques, la mayor amenaza a la diversidad biolégica documentada y a
la sustentabilidad econémica en el dmbito terrestre.’La pesca de arrastre(pesca industrial)
produce un dafio reiterado del fondo marino y ademds agudiza la sobreexplotacién de especies
que ho son objetivos de la pesqueria. Ya que el 72% de nuestros recursos pesqueros se
encuentran en estado critico, debemos tomar medidas urgentes para revertirlo”, sefiald
Liesbeth van der Meer, directora e jecutiva de Oceana.

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo
familia.



Actividad 1

» Identifiquen en el texto anterior ideas importantes para ordenar en un cuadro la
diversidad de flora y fauna marina que se encuentra en nuestras costas.

> Responde en tu cuaderno:

> ¢Como es la extraccion de los recursos marinos en Chile, en relacion a la cantidad
que existe de ellos?

» ¢Qué medidas se aplican para proteger esos recursos?

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



Ticket de Salida: LJQué aprendimos e esta
tlase?

* ¢Qué recursos marinos conoces?

e iQué tipos de actividades pesqueras se realizan en Chile?

* ¢Consideras que los recursos marinos son inagotables?

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.




Respuesta correcta del Ticket

e ¢Qué recursos marinos conoces?

e iQué tipos de actividades pesqueras se realizan en Chile?
* ¢Consideras que los recursos marinos son inagotables?
fescar.

L.os aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



Lo que sabemos es
una gota de aqua;

lo que ignoramos es
el océano.

Los aprendizajes se fortalecen con respeto y apoyo de lo familia.



